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Anotace: Zaci se dozvédi informace o polnich plodinach Ceské republiky. V této
prvni casti se seznami konkrétné s obilninami a okopaninami. V prezentaci,
kterou ucitel pusti se nachazi rizné obrazky rostlin a také otdzky, na které Zaci
odpovidaji (také poznavaji druhy obili). Zaci pojmenovavaiji rostliny. Zaci ziskaji
predstavu o rostlinach, které rostou na polich v okoli jejich domovd.

Zdroje: uvedeny na konci prezentace
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POLNI PLODINY



Polni plodiny

Jsou to uzitkoveé rostliny péstované na polich.

Uzitkové rostliny jsou rostliny, které davaji cloveku
uzitek.

Pouzivaji se predevsim jako potrava Ci krmivo.

K polnim plodinam pattri:

1) obilniny

2) okopaniny

3) luskoviny

4) picniny

5) olejniny

6) textilni plodiny

Dnes si budeme povidat o obilninach a okopaninach.



1) Obilniny

* Jsou rostliny péstované #as
pro sva semena (zrna) —
nazyvame je takeé obllky

* Jaké znas vyrobky z
obilnin?

e Slouzi predevsim k S
lidské vyzivé — at uz celd f"
(pf. ryze) nebo
rozemleta na mouku (pf.
psenice).

. "t



B) PSENICE
C) JECMEN

D) OVES

Spravné reseni:
1B
2C
3D
4A




Z ovesné mouky se pripravuje rlizné pecivo, ovesné vlocky,
ovesny Srot se zkrmUJe a ovesna slama se hlavné stele

OVES

Oves jako krmivo je vynikajici hlavné pro koné.
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PSenice obecna je
jednou
Z nejrozsirenéjsich
plodin ve svéeté
i U nas.

Obr. 12

Zrno psenice se vyuziva
k vyrobé chleba, peciva,
téstovin, krup a v cukrarstvi.
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JECMEN

V dnesni dobé se
vetsina
vypestovaného
je¢mene, zejména |||
ozimy jeCmen,
pouziva ke
krmnym ucelim.

Nejkvalitnéjsi cast produkce
(v Cesku asi 30 % jarnich
je€mend) slouzi k vyrobé sladu.

Obr. 13







Takto se ryze péstuje:




KUKURICE




2) Okopaniny

* Mezi okopaniny se radi napf. cukrova repa a lilek
brambor.

* Jsou to rostliny, které se musi okopavat.

* Okopaniny se vyuzivaji pro primou vyzivu
(brambory) nebo se z nich prumyslové vyrabéji
rizné produkty (cukr z repy, Skrob z brambor...).



Na co péstujeme brambory?
Co se z nich vyrabi?

Varené brambory, bramborova kase,
polévka, bramborové knedliky, halusky,
bramborové placky, hranolky, lupinky,
bramborovy skrob (z toho se vyrabi pr.
puding), tiskatka z brambor, taky lih, ze

kterého se v Cesku vyrabi rum (Tuzemak)...

BRAMBORA - spravne se
nazyva... LILEK BRAMBOR

Obr. 20




CERVENA REPA

Da se jist i syrova.

Je to velice zdrava zelenina.
Ma velmi mnoho vitamin.

Ne nadarmo se rika:
,Zdravy jako ripa.”

Obr. 22



Vyrabi se z ni cukr a
také slouzi jako
krmivo pro
hospodarska
zvirata.
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